


für uns ist ein restaurant mehr als ein ort zum essen. 
es ist ein ort zum ankommen, genießen und zusammensein. 

zwischen warmem holz, urbanem design und entspannter atmosphäre servieren wir dir vom ersten kaffee 
am morgen bis zum cocktail am abend alles, was wir selbst lieben: frische bowls, saftige burger, beste steaks, 
knusprige schnitzel, hausgemachte limonaden und viele weitere lieblingsgerichte.

dabei gilt für uns jeden tag das gleiche: wir kochen frisch, arbeiten mit viel herzblut und legen großen wert 
auf regionale produkte und echte qualität.
weil guter geschmack dort beginnt, wo herkunft, qualität und handwerk zusammenkommen.

mach‘s dir gemütlich und genieße deinen aufenthalt.
wir freuen uns, dass du hier bist!

&  G L Ü C K L I C H E  H Ü H N E R

daher beziehen wir unsere eier sowie unser hähnchenfleisch 
vom geflügelhof kneip in briedel. dort dürfen die glücklichen 
hühner den ganzen tag bei viel frischer luft und hofeigenem 
futter im freien ein huhngerechtes leben führen!

f

f

U N S E R E  P R E M I U M  B U R G E R  B U N S

werden exklusiv und frisch für uns von der bäckerei dhein in argenthal 
gebacken. so entstehen die perfekte konsistenz, der unverwechselbare 
geschmack und die qualität, die unsere burger besonders machen.

f

W I R  S C H ÄT Z E N  unsere region!

herzlich willkommen im esszimmer!

 familie willwerth & das esszimmer-team

noch ein wichtiger hinweis:
all unsere gerichte werden täglich frisch für dich zubereitet.wir bitten dich daher um verständnis, falls im laufe des tages gerichte bereits aufgegessen sind. 

W I R  M Ö G E N  G L Ü C K L I C H E  S C H W E I N E  U N D  R I N D E R

einen großteil unseres fleisches beziehen wir von der metzgerei kneppel in morbach. 
besonders wichtig sind uns kurze wege, transparente herkunft und eine verantwortungsvolle tierhaltung. 
die schweine leben ein sauglückliches leben auf stroh im 3-klimazonen stall. 



S U P P E N

alle preise in € inkl. mwst   |   infos zu allergenen und zusatzstoffen unserer gerichte erhältst du auf nachfrage von unserem team

B R U S C H E T TA  ...........................................................  7.9
kross gebackenes ciabatta, tomatenstückchen, 
knoblauch, basilikum, balsamico crema

K N O B L A U C H B R O T  ................................................. 4.9
kross gebackenes ciabatta, knoblauchbutter, frische kräuter

M I T  C H E D D A R  Ü B E R B A C K E N  ......................... 6.9 

O N I O N  R I N G S  ...........................................................  6.9
zwiebelringe in bierteig gebacken, sour cream

S M O K Y  C H I C K E N  F R I E S  ................................................................................................................................  13.9
country fries  ODER  süßkartoffelfritten getoppt mit rauchigem pulled chicken, pink pickled onions, bbq sauce, sour cream

H Ü H N E R S U P P E
gemüse- & reiseinlage

6.9

vorspeisen

   vegetarisch    vegan    scharf

S U P P E N

S W E E T  P O TAT O  V E G G I  B O W L  .................................................................................................................... 18.5
würfel aus gestampften süßkartoffeln, roten kidneybohnen, haferflocken & frischen kräutern, basmatireis, 
wildkräutersalat, tomaten, pink pickled onions, joghurt-minzdressing

C H I C K E N  D Ö N E R  B O W L  ................................................................................................................................. 19.5
würziges pulled chicken, crunchy süßkartoffelwürfel, eisbergsalat, tomaten, gurken, 
rote zwiebeln, joghurt-minzdressing

bowls 

C U R R Y- K O K O S - S U P P E
konfierte tomate

8.5

herzlich willkommen im esszimmer!



E S S Z I M M E R  B E E F  ..................................... 14.9
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, blattsalat, tomate, gewürzgurke, rote zwiebeln, 
burgersauce, tomato relish

E S S Z I M M E R  C H E E S E  ............................... 15.9
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, cheddar, blattsalat, tomate, gewürzgurke, 
rote zwiebeln, burgersauce, tomato relish

T H E  N A K E D  B E E F  ...................................... 13.5
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun und sonst nichts

B B Q  B E E F  ....................................................... 18.5
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, cheddar, blattsalat, tomate, gewürzgurke, 
bacon, onion ring, jalapeños, barbecue sauce, burgersauce

D O U B L E  B E E F  .............................................. 21.9
400g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, doppelt cheddar, eisbergsalat, gewürzgurke, 
pink pickled onions, burgersauce, tomato relish

D E R  B E L G I S C H E  S A M U R A I  ...           ..... 17.5
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten),
brioche bun, gouda, süßkartoffelsticks, 
pink pickled onions, romanasalat, samurai-sauce

beef B U R G E R S

   vegetarisch    vegan    scharf

C R U N C H Y  C H I C K E N 
knusprig paniertes, zartes 

hähnchenfilet-patty, 
cornflakes-panade, brioche bun, 

salat, tomate, gewürzgurke, 
burgersauce, tomato relish

14.9

C A E S A R  C H I C K E N
knusprig paniertes, zartes 

hähnchenfilet-patty, 
brioche bun, romanasalat, 

rucola, tomate, caesar‘s sauce, 
tomato relish, grana padano

15.5

B B Q  P U L L E D  C H I C K E N
würziges pulled chicken, brioche bun, 

romanasalat, pink pickled onions, 
gewürzgurke, bbq sauce, burgersauce

18.5

chicken burgers



S W E E T  P O TAT O  &  B E A N  ......................... 15.9

patty aus gestampften süßkartoffeln, roten kidneybohnen, 
haferflocken & frischen kräutern, veganes brioche bun, 
blattsalat, tomate, gewürzgurke, burgersauce, tomato relish

V E G G I  B U R G E R

C H E D D A R  K Ä S E   ........................  1.5 
B A C O N   ...........................................  1.5
J A L A P E Ñ O S   ................................  1.5

  R Ö S T Z W I E B E L N   .......................  1.5    
  P I N K  P I C K L E D  O N I O N S   .......  1.5  

T O P P I N G S
pimpe deinen burger!

   vegetarisch    vegan    scharf

(         ohne burgersauce)

S O U R  C R E A M   ...............................  2 
J O P P I E  S A U C E   ............................  2
J O G H U R T- M I N Z D I P   ..................  2
S A M U R A I  M AY O   .........................  2

    knobi, kümmel, tomami, mayo, thaichili,

D I P S

beilagen
C O U N T R Y  F R I E S   .........................  4
S Ü ß K A R T O F F E L F R I T T E N   .......  4
B R AT K A R T O F F E L N   ....................  4
G E B R AT E N E  S PÄT Z L E   ..............  4
O N I O N  R I N G S   ............................  4.5
E I N  S A L AT  V O M  B U F F E T   ...  6.2
P FA N N E N G E M Ü S E   ..................  4.9

    karotten, paprika, zuckerschoten, brokkoli,    
     erbsen



   vegetarisch    vegan    scharf

C A S H E W - O F E N L A C H S  ............................... 25.5
lachsfilet, mayo-senf-marinade, 
panko-cashewkruste, gemischtes gemüse, 
bratkartoffeln, ein hauch zitronenflavor

PA S TA  B U R R ATA  ........................................... 18.5
taglierini, basilikumpesto, cremige burrata, geröstete kerne

salad bowls
S A L AT  „ M Y P L A C E “  ................................... 19.5
saisonale blattsalate, paprika, tomaten, gurken, 
rote zwiebeln,hähnchenbruststreifen 
(geflügelhof kneip / briedel), dressing deiner wahl 

C A E S A R ‘ S  S A L A D  ....................................... 15.5
romanasalat, knoblauchcroûtons, 
cherrytomaten, caesar‘s dressing, grana padano

M I T  H Ä H N C H E N  ......................................... 19.9 
hähnchenbruststreifen, (geflügelhof kneip, briedel)

G A R T E N S A L AT  ............................................ 14.5
saisonale blattsalate, rucola, paprika, tomaten, gurken, 
rote zwiebeln, geröstete kerne, dressing deiner wahl

L A  B U R R ATA  .................................................  17.9
cremige burrata, lauwarmer tomatensalat, wildkräutersalat
brotcroûtons, geröstete kerne

F E TA K Ä S E   .......................................  2.5
G R Ü N E  O L I V E N   .............................  2.5
G E R Ö S T E T E  K E R N E   ....................  1.5

J O G H U R T- M I N Z D R E S S I N G
C A E S A R ‘ S  D R E S S I N G

H O N I G - S E N F - D R E S S I N G
B A L S A M I C O  &  O L I V E N Ö L

dressingsT O P P I N G S

pasta &  F I S C H



  F Ü R  D I Ewichtigsten menschen              D I E S E R  W E LT !

P I N O C C H I O  ............................................... 4
portion knusprige country fries 

C H I C K E N  N U G G E T S  .......................... 9.9
hausgemachte hühnchen-nuggets 
(geflügelhof kneip, briedel) 
pfannengemüse  ODER  ein salat vom buffet, 
country fries

   vegetarisch    vegan    scharf

J I M  K N O P F  ............................................ 8.5
gebratene spätzle & pfannengemüse

R Ä U B E R T E L L E R  ......................... umsonst
teller und gabel zum krach machen und um den 
eltern ein bisschen was von ihrem teller zu räubern 

WA R M E R  A P F E L S T R U D E L   ............... 9.9
vanilleeis, schlagsahne

L AVA - C A K E  ................................................. 9.9
schokotörtchen, flüssiger kern aus schokolade, 
kugel vanilleeis & schlagsahne

T I R A M I S U - S E M I F R E D D O   ................. 8.9
halbgefroren, beerenkompott

dessert
C H E E S E C A K E  I M  G L A S  ........................ 8.9
cremige cheesecake-masse, butterstreusel,
 hausgemachtes zitronensorbet, minze

C R È M E  B R Û L É E  ....................................... 9.5
karamellkruste, erdbeersorbet 
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