


wir sind café, bar und restaurant und jeden tag den ganzen tag für unsere gäste da.

unser stil ist unaufgeregt, urban, modern - zwischen ziegel, eiche und industrial-grau servieren wir healthy 

food, gute steaks, leckere burger, schnitzel, hausgemachte limonaden, gute cocktails und vieles mehr!

wir kochen stets frisch. mit ganz viel liebe!

zu uns zu kommen bedeutet, eine schöne zeit zu verbringen - bei gutem kaffee, beim menü zu mittag 

oder dem entspannten cocktail am abend! 

mach‘s dir gemütlich. wir wünschen guten apettit!  

W I R  M Ö G E N  G L Ü C K L I C H E  H Ü H N E R

daher beziehen wir unsere eier sowie unser 
hähnchenfleisch vom geflügelhof kneip in briedel.  
dort dürfen die glücklichen hühner den ganzen tag 
bei viel frischer luft und hofeigenem futter im freien
ein huhngerechtes leben führen!

f U N D  G L Ü C K L I C H E  S C H W E I N E !

unser schweinefleisch beziehen wir von der 
metzgerei kneppel aus morbach. 
die schweine leben ein sauglückliches leben 
auf stroh im neu gebauten 3-klimazonen stall. 

f

U N S E R E  P R E M I U M  B U R G E R  B U N S . . .

werden frisch von der bäckerei dhein aus argenthal 
für uns gebacken.

f A U S  H E I M I S C H E N  G E WÄ S S E R N

unsere bio bachforellen beziehen wir vom forellen-
hof trauntal in börfink. die aufzucht erfolgt in 
biologisch intakten gewässern des hunsrücker 
hochwaldes.  sie leben  dort in erdteichen mit 
quell- & bachwasser und werden ausschließlich mit 
GMO-freiheitszertifizierten futtermitteln gefüttert.

f

W I R  S C H ÄT Z E N  unsere region!

herzlich willkommen!

 familie willwerth 
& das esszimmer-team

S U P P E N

alle preise in € inkl. mwst   |   infos zu allergenen und zusatzstoffen unserer gerichte erhältst du auf nachfrage von unserem team

R I N D E R C A R PA C C I O  ................................ 14.9
hauchdünn geschnittenes filet vom black angus rind,
olivenöl, balsamico, rucola, parmesan, limette

B R U S C H E T TA  ..............................................  7.9
kross gebackenes ciabatta, tomatenstückchen, 
zwiebeln, knoblauch, basilikum, balsamico crema

K N O B L A U C H B R O T  .................................... 4.9
kross gebackenes ciabatta, 
hausgemachte knoblauchbutter, frische kräuter

M I T  C H E D D A R  Ü B E R B A C K E N  ............ 6.9 

O N I O N  R I N G S  ..............................................  6.9
zwiebelringe in bierteig gebacken, sour cream

H Ü H N E R S U P P E
gemüse- & reiseinlage

6.9

M E X I C A N  W I N G S  .................................... 13.5
knusprige hühnchenflügel, sweet chili salsa, limette 

TA PA S T E L L E R  ......................... für 1 person  17.9
....................................................... für 2 personen  26.5
bruschetta, knoblauchbrot, spanische grüne oliven, 
onion rings, knusprige mexican wings, asia coleslaw, 
sweet chili salsa, sour cream, limette

R Ä U C H E R L A C H S  K L E I N  ....................... 13.9
räucherlachs, serviettenknödel, 
blattsalat, honig-senfdressing, kräuterschmand

R O T E  T H A I 
C U R R Y S U P P E 

mit black tiger riesengarnele
10.5

K A R O T T E N 
I N G W E R  S U P P E

parmesanchip
8.5

vorspeisen

   vegetarisch    vegan    scharfall unsere gerichte werden täglich frisch für dich zubereitet.
wir bitten dich daher um verständnis, falls im laufe des tages gerichte bereits aufgegessen sind. 

noch ein wichtiger hinweis:



salad bowls
S A L AT  „ M Y P L A C E “  ........................................... 19.5
saisonale blattsalate, paprika, tomaten, gurken, rote zwiebeln,
hähnchenbruststreifen (geflügelhof kneip / briedel)
dressing deiner wahl 

S A L AT  „ G O L D S T Ü C K “  ...................................... 22.9
saisonale blattsalate, babyspinat, fetakäse, trauben, bacon, 
kerne, hähnchenbruststreifen 
(geflügelhof kneip / briedel), honig-senf-dressing

S T E A K  &  S A L AT  .................................................. 27.9
saisonale blattsalate, paprika, tomaten, gurken, rote zwiebeln, 
u.s. black angus roastbeef, geröstete kerne, dressing deiner wahl

C A E S A R ‘ S  C H I C K E N  S A L A D  ........................ 19.9
romanasalat, hähnchenbruststreifen, (geflügelhof kneip, briedel), 
knoblauchcroûtons, cherrytomaten, caesar‘s dressing, grana 
padano

C A E S A R ‘ S  S A L A D  ............................................... 15.5
romanasalat, knoblauchcroûtons, 
cherrytomaten, caesar‘s dressing, grana padano

G A R T E N S A L AT  ..................................................... 14.5
saisonale blattsalate, rucola, paprika, tomaten, gurken, 
rote zwiebeln, geröstete kerne, dressing deiner wahl

H A U S D R E S S I N G

C A E S A R ‘ S  D R E S S I N G

H O N I G - S E N F - D R E S S I N G

B A L S A M I C O  &  O L I V E N Ö L

R I E S E N G A R N E L E   ....... pro stück  3.5 
F E TA K Ä S E   ...................................  2.5
G R Ü N E  O L I V E N   .........................  2.5
J A L A P E Ñ O S   .................................  1.5
G E R Ö S T E T E  K E R N E   ................  1.5

dressings

T O P P I N G S

   vegetarisch    vegan    scharf

T H E  K I N G !  ................................................................ 22.9
100% wagyu rindfleischpatty (200g, medium gebraten) 
aus der zucht von familie gewehr aus reich
medium gebraten, brioche bun, rucola, frittierte enoki, 
spiegelei, sweet onions, trüffelmayo, preiselbeerchutney

G O L D E N  M A S A L A  ................................................ 16.9
biryani-patty aus butternut-kürbis, aubergine, reis, zwiebeln, 
roter paprika & aromatischen gewürzen, veganes brioche bun, 
babyspinat, sweet onions, guacamole, burgersauce

A S I A  M E AT  B O W L  ............................................... 20.9
asiatisch mariniertes hackfleisch, jasminreis, blattsalat, 
babyspinat, sweet onios, frittierte enoki, honig-senfsauce

D I M  S U M  B O W L  .................................................... 20.5
asiatische teigtaschen mit rotem kokos-gemüsecurry,
blattsalat, babyspinat, asia coleslaw, gerösteter sesam, 
avocadocreme, joghurtsauce

´

S P E C I A L  burgers

S O U R  C R E A M   ...............................  2 
J O P P I E  S A U C E   ............................  2

    S W E E T  C H I L I  S A L S A   ..............  2
    T R Ü F F E L M AY O   ..........................  2
    G U A C A M O L E   .............................  2.5
      

D I P S

   vegetarisch    vegan    scharf

bowls  

beilagen
C O U N T R Y  F R I E S   .........................  4
S Ü ß K A R T O F F E L F R I T T E N   ......  4
B R AT K A R T O F F E L N   ....................  4
S E R V I E T T E N K N Ö D E L   ............  4.5
G E B R AT E N E  S PÄT Z L E   ..............  4
O N I O N  R I N G S   ............................  4.5
E I N  S A L AT  V O M  B U F F E T   ...  6.2
A S I A  C O L E S L AW   .....................  4.5

    scharfer krautsalat mit asiatischem touch

G E M Ü S E M I X   ..............................  4.9
    erbsen, zuckerschoten, karotten, 
     blumenkohl, brokkoli, paprika



E S S Z I M M E R  B E E F  ..................................... 14.9
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, blattsalat, tomate, gewürzgurke, rote zwiebeln, 
burgersauce, tomato relish

E S S Z I M M E R  C H E E S E  ............................... 15.9
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, cheddar, blattsalat, tomate, gewürzgurke, 
rote zwiebeln, burgersauce, tomato relish

T H E  N A K E D  B E E F  ....................................... 13.5
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun und sonst nichts

A L P E N B U R G E R  ............................................ 17.9
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, emmentaler, sweet onions, blattspinat, rucola, 
tomate, serviettenknödel, tomato relish, sour cream

B B Q  B E E F  ....................................................... 18.5
200g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, cheddar, blattsalat, tomate, gewürzgurke, 
bacon, onion ring, jalapeños, barbecue sauce, burgersauce

D O U B L E  B E E F  .............................................. 21.9
400g black angus rindfleischpatty (medium gebraten), 
brioche bun, doppelt cheddar, eisbergsalat, gewürzgurke, 
sweet onions, burgersauce, tomato relish

beef B U R G E R S

C R U N C H Y  C H I C K E N 
knusprig paniertes, zartes 

hähnchenfilet-patty, 
cornflakes-panade, brioche bun, 

salat, tomate, gewürzgurke, 
burgersauce, tomato relish

14.9

C A E S A R  C H I C K E N
knusprig paniertes, zartes 

hähnchenfilet-patty, 
brioche bun, romanasalat, 

rucola, tomate, caesar‘s sauce, 
tomato relish, grana padano

15.5

B B Q  C H I C K E N
knusprig paniertes, zartes 

hähnchenfilet-patty, brioche bun,
cheddar, bacon, scharfer krautsalat, 

jalapeños, tomate, gewürzgurke,
barbecue sauce, burgersauce

18.5

chicken burgers

S W E E T  P O TAT O  &  B E A N  ......................... 15.9

patty aus gestampften süßkartoffeln, roten kidneybohnen, 
haferflocken & frischen kräutern, veganes brioche bun, 
blattsalat, tomate, gewürzgurke, burgersauce, tomato relish

K N Ö D E L B E R G E R  D E L U X E  ....................... 15.9
serviettenknödel-bun, camembert, babyspinat,
sweet onions, preiselbeeren, kräuterschmand, 
übergossen mit weißweinsauce

V E G G I  B U R G E R S

C H E D D A R  K Ä S E   ........................  1.5 
B A C O N   ...........................................  1.5
J A L A P E Ñ O S   ................................  1.5
S W E E T  O N I O N S   ........................  1.5

T O P P I N G S
pimpe deinen burger!

   vegetarisch    vegan    scharf   vegetarisch    vegan    scharf

(         ohne burgersauce)

S O U R  C R E A M   ...............................  2 
J O P P I E  S A U C E   ............................  2

    S W E E T  C H I L I  S A L S A   ..............  2
    T R Ü F F E L M AY O   ..........................  2
    G U A C A M O L E   .............................  2.5
      

D I P S

beilagen
C O U N T R Y  F R I E S   .........................  4 
S Ü ß K A R T O F F E L F R I T T E N   ......  4
B R AT K A R T O F F E L N   ....................  4
S E R V I E T T E N K N Ö D E L   ............  4.5
G E B R AT E N E  S PÄT Z L E   ..............  4
O N I O N  R I N G S   ............................  4.5
E I N  S A L AT  V O M  B U F F E T   ...  6.2
A S I A  C O L E S L AW   .....................  4.5

    scharfer krautsalat mit asiatischem touch

G E M Ü S E M I X   ..............................  4.9
    erbsen, zuckerschoten, karotten, 
     blumenkohl, brokkoli, paprika



C O D E  S C A N N E N  F Ü R  M E H R  I N F O S
Ü B E R  D A S  H U N S R Ü C K S C H W E I N

schnitzel
W I E N E R  K A L B S S C H N I T Z E L  ................. 24.9
paniertes kalbsschnitzel aus der oberschale, 
preiselbeeren, country fries, ein salat vom buffet

J Ä G E R S C H N I T Z E L  ...................................... 20.9
paniertes schnitzel vom hunsrückschwein, jägersauce, 
country fries, ein salat vom buffet

P F E F F E R S C H N I T Z E L  ................................. 20.9
paniertes schnitzel vom hunsrückschwein, pfeffersauce, 
country fries, ein salat vom buffet

B O L O - S C H N I T Z E L  ....................................... 22.9
paniertes schnitzel vom hunsrückschwein, überbacken 
mit bolognesesauce & mozzarella, country fries, 
ein salat vom buffet

S C H N I T Z E L  À  L A  E S S Z I M M E R  ........... 22.5
paniertes schnitzel vom hunsrückschwein, 
getoppt mit tomatenstückchen, knoblauch, 
grana padano, country fries, ein salat vom buffet

C A S H E W - O F E N L A C H S  ..................... 24.9
lachsfilet, mayo-senf-marinade, 
panko-cashewkruste, gemischtes gemüse, 
bratkartoffeln, ein hauch zitronenflavor

B I O  B A C H F O R E L L E  ............................ 22.9
(forellenhof trauntal) 
ganze forelle auf der haut gebraten, 
gemischtes gemüse, bratkartoffeln

R Ä U C H E R L A C H S  G R O ß  .................... 18.5
räucherlachs, serviettenknödel, 
salat, honig-senfdressing, kräuterschmand

   vegetarisch    vegan    scharf

F I S C H

R I E S E N G A R N E L E N - PA S TA  ........... 24.9
4 gebratene black tiger riesengarnelen (geschält), 
taglierini & gemischtes gemüse in olivenöl gebraten, 
grana padano

PA S TA  B O L O G N E S E  ........................... 17.5
taglierini, hackfleisch-tomatensauce, grana padano

R AV I O L I  „ TA R T U F O “   ........................ 18.9
ravioli mit cremiger trüffelfüllung,
weißwein-parmesansauce

L A S A G N E  A L L A  N O N N A  ................. 15.9
ofenfrische lasagne mit hackfleisch-tomaten-
sauce, bechamelsauce & käse überbacken

pasta. B A S TA !

F I L E T T E L L E R  ........................................... 29.5
zarte medaillons vom amerikanischen black angus rind 
& vom hunsrückschwein, champignonrahmsauce, 
gebratene spätzle, ein salat vom buffet

S C H W E I N E M E D A I L L O N S  ................... 25.9
zarte medaillons vom hunsrückschwein, 
pfeffersauce, gemüsemix, bratkartoffeln

R O T E S  T H A I  H Ä H N C H E N C U R R Y  .. 24.5
scharfes, rotes thai curry mit zartem hähnchenbrust-
fleisch, erbsen, zuckerschoten, karotten, blumenkohl, 
brokkoli, paprika, enoki, kokosmilch & jasminreis

R O T E S  T H A I  G E M Ü S E C U R R Y  ......... 17.9
scharfes, rotes thai curry mit erbsen, zuckerschoten, 
karotten, blumenkohl, brokkoli, paprika, enoki, 
kokosmilch & jasminreis

D E F T I G E S  W I L D G U L A S C H  ............... 25.9
vom wild aus heimischen wäldern (wildhandel külzer), 
gebratene spätzle, röstwiebeln, ein salat vom buffet

K L A S S I K E R

   vegetarisch    vegan    scharf



  F Ü R  D I Ewichtigsten menschen              D I E S E R  W E LT !

P I N O C C H I O  ............................................... 4
portion knusprige country fries 

K L E I N E R  I TA L I E N E R  ...................... 10.9
taglierini mit hackfleisch-tomatensauce, 
parmesan

C H I C K E N  N U G G E T S  .......................... 9.9
hausgemachte hühnchen-nuggets 
(geflügelhof kneip, briedel) 
gemüsemix  oder  ein salat vom buffet, 
country fries

S T E A K 

R U M P S T E A K  V O M  A M E R I K A N I S C H E N  B L A C K  A N G U S  R I N D  ............................. ca. 250g roh  35.9
..................................................................................................................................................................... ca. 350g roh 50.9  
aus dem roastbeef geschnitten, mit typischem fettrand. ein salat vom buffet, kräuterbutter, 
zusätzliche beilagen optional

   vegetarisch    vegan    scharf

S W E E T  O N I O N S   ........................  1.5

T O P P I N G S

   vegetarisch    vegan    scharf

P O R K I  ...................................................... 11.5
kleines paniertes schnitzel vom hunsrückschwein, 
gemüsemix  oder ein salat vom buffet, 
country fries

J I M  K N O P F  ............................................ 7.9
gebratene spätzle & gemüsemix

R Ä U B E R T E L L E R  ......................... umsonst
teller und gabel zum krach machen und um den 
eltern ein bisschen was von ihrem teller zu räubern 

gemüsemix
zuckerschoten

blumenkohl
brokkoli
karotten
paprika
erbsen

herkunft
Nebraska

USA

beilagen
C O U N T R Y  F R I E S   .........................  4 
S Ü ß K A R T O F F E L F R I T T E N   ......  4
B R AT K A R T O F F E L N   ....................  4
S E R V I E T T E N K N Ö D E L   ............  4.5
G E B R AT E N E  S PÄT Z L E   ..............  4
O N I O N  R I N G S   ............................  4.5
E I N  S A L AT  V O M  B U F F E T   ...  6.2
A S I A  C O L E S L AW   .....................  4.5

    scharfer krautsalat mit asiatischem touch

G E M Ü S E M I X   ..............................  4.9
    erbsen, zuckerschoten, karotten, 
     blumenkohl, brokkoli, paprika

S O U R  C R E A M   ...............................  2 
J O P P I E  S A U C E   ............................  2

    S W E E T  C H I L I  S A L S A   ..............  2
    T R Ü F F E L M AY O   ..........................  2
    G U A C A M O L E   .............................  2.5
      

D I P S
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